Radieschew-Rosew:

Wie awus einem Radieschen eine wundevschone Rose wivd und Aeinem Salat Aew besondeven
Pep vevleiht, siehst Au hiev.

Dazu braunchst Au Radieschen, ein Messer und eine Schale wmit kaltem Wassev.

Zuerst schneidest Au die Blatter mitsamt dem gritnen Strunk und Ale Wurzel weg. Num hat
Aas Radieschen oben umd unten eine Fliache, auf dev mam es gut hinstellen kamn. Somit vollt
es beim Schneiden nicht Aavou.

Jetzt schuneidest Au Aas Radieschen am duBevsten Ramd jeweils immer zwel Mal ein. Wichtig
ist, Aass Au nicht gamz nach unten schneidest, sondevn wur ungefahr bis zur Hallbte.

Drehe das Radieschen ein Stick und vitze wieder zwel Einkevbungen in den Ramd. Achte
Avaud, Aass sich Aie Einschwitte mit dewn vovigew zwel etwas ilpevkveuzew.
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Das machst Au so lange, bis Aev gesamte Ramad des Radieschens eingeschnitten ist.

Fur eine amdere Rosenform schneide zuerst ein kveuz in das Radieschen, dawn fige
wochwmal zwel Schuitte zwischew das kreuz hinzu, soAass ein Stevuchen entsteht.

Die Rose bliht am schousten auf, wenn du maglichst tet schneidest. Aver Vovsicht: Nicht
Auvchschwelden!

Je wachdem wie viele Réschen Au fir Adeinen Salat brauchst, kavust Au beliebig viele n

belden Formen schueiden.

Lege jetzt die Radieschen in eine Schale wit kaltem Wasser umwd wavte etwa 40 Minuten.
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Ab jetzt beginnt sich Aas Radieschen zuv Rose zu Pormen. Bis Aas Réschen aber fevtig
entwickelt ist, Aaunert es bis zu Avel Stunden.

Jetzt kamnst Adu die Radieschen aus Adem Wasser nehmen umd deiven Salatr mit dew
wundevschon aufgeblihten Réschew Aekovieven. Fevtig ist die essbave Salat-Deko.
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