Kavievte Tovte

Backen ist deine Leidenschalt? Und Aun bist anch noch ein Schachfam oder mschtest
einem Schachfan eive Freude machen? Davn probieve Aoch eine kavievte Tovte.

Dabiiv braunchst Au:

e 4+ 4tiev

® 2009+ 2009 Zuckev

® 3009+ 300 g Mehl

e |+ | Backpulver

e 200 wl + 200 wl Milch

®  1SOwl + SO wl neutvales Ol
® S0 g Kakaopulver

Mavmelade

einew Kochpinsel

Fuv Aie Cveme-Glasuv:

250 g Frischkase

25 wl Zitvonensalt

40 9 Howig

100 9 weie Schokdlade
IS0 9 geschlagenes Ovevs

e cine Tovtenwbackform

® cin Messer

o 3% vevschieden grofe Kreis-
AusstechPormen

Fur dle kavievte Tovte miissen insgesamt zwel Kuchen gebacken wevdew: ein heller und ein
Aunkler Teig.

Rulve fiv Aen evsten (hellew) Teig vier Eler zusammen mit dem Zucker schaumig. Mische
Aomach die Milch und Aas Ol dazu. Zuwm Schluss vovsichtg Backpulver und Mehl n Aie Masse
untevvilhven,

Fette die Backform zuerst ein und Lille amschlieRenad dew hellen Teig in Aie Fovm,
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Jetzt kommt dev kKuchew iy ca. 45 Minuten bel 160° C (Ovev-Untevhitze) ins Backvolv.

Fiv den duvmklen kuchew vermische evenfalls Eiev und Zucker. Auch Milch, 8l und Aas
Backpulver kommen dazu. Jetzt hebe vovsichtig 300 9 Mehl und SO 9 kakao unter.

Der zweite kuchen kommt wieder in die eingefettete Backform umd ebenballs Lir
4S Minuten bei 160° C ins Backvohr.

Laiss Aie beiden kuchen vollstandig auskihlen, bevor Au mit dem Schweiden beginmst.

Schueide jetzt beide kuchen waagvecht in dev Halfte Auvch, sedass Au vier Plache Kuchen
vor Al liegen hast (zwel Aunkle und zwet helle).

Lege jetzt Aie gvoBte AusstechPorm aud einen kuchen und Aviicke sie fest hinunter oder
schueide sie mit einem Messev entlamg.

Nimm Aiv jetzt die zweitgroRte KreisPorm zur Hamd umd Aviicke sie ebenfalls Aurch den
Kuchew.

Jetzt stich einewn kleinew Kreis in dev Mitte Aes kuchens mit dev kleinsten Ausstechform awus.
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Nuu kaunst du alle Avel kuchewringe voneinamder tveunen und uebeneinander aunflegen.

Dieses Ausstechsystem wendest Au auch bei den vestlichen Avel kuchew am. (Pro Kuchen

Avel Ringe und eiv kleiner kreis)

Jetzt wevden die Ringe und Kreise wieder zusammengesetzt, jedoch in amdever Reithenfolge!

Lege Air zuevst Aen groften Kreis des hellew Kucheus aud dew Tisch. In Aleseu legst Au
Aomn Aden zweitgréten Ring des Aunklen Kuchens hinein.

In Aem Auwklen Ring legst Au wieder den kleinsten hellen Ring hinein und zum Schluss Lille

Aas Loch mit Aem Aunklen kleinew krets.

Num ist das evste Kucheustiick wiedev gamz zusammengebaut, abvev mit abwechselmden

Favben (immer einmal Aunkel, einmal hell).

Bestveiche jetzt Aie Oberseite mit Mavmelade (nivm am besten Aeine Lieblingsmarmelade)
wit Hilfe eines kochpiusels. Die Mavrmelade wivkt wie ein kleber una soll Aie wichste
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kucheuschicht Pixieven.

Weiter geht es wit dev nachsten Schicht. Begivue jetzt mit dem gréten dunklen
Kuchewring, den Au auf unsere buntgewischte Tovte legst.

Fulle Aen Ring jetzt wieder abwechselmd wit einem hellew und einem dunklen Ring und

schlieRe das Loch mit Aem helleun kleinen kreis.

Nun hast du schon zwel Schichten Aev Tovte fevtig.

Bestveiche wieder die Oberfliche mit Mavmelade und beginme mit der Avitten Schicht.

Diese geht genauso wie die evste Schicht.

Daun kommt wieder Mavmelade und zum Schluss Aie letzte Schicht (Aiese Punktonievt

genauso wie die zweite Schicht).

Dawmit die Tovte vichtig hitbsch aussieht, kamnst Au sie zuwm Beispiel noch mit eiver Cveme-
Glasur ibevziehen. (Du kavust Aeiner Tovte aber auch eive Zuckev- oder Schokoladen-
Glasur vevpassen, oder sie einbach wur mit geschlagenem Schlagobers ubverziehew.)
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Fiivr Ale Crveme-Glasur:

Dew Howig zu Aer geschmolzenen, weien Schokolade beimengen. Zitvonensalt und Frischkiase
hinzubiigen. Jetzt wmrithven bis Aie Glasurmasse cremig ist. Dais geschlagene Obers beifiigen
und gut einvithven. Num kamnst du die Tovte mit dev cvemigen Masse eimhitllen.

Fevtg ist Aeine kavievte Tovte. Du glauwbst wicht, Aass sie tatsachlich kaviert ist? Daun
schneide Alv doch ein Stiick hinunter.

Da bekommt mam ja gleich Lust aut eine Schachpartie, sdev?
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