Schokeoladeschiisseln

Das Beste am Partys ist doch immer das Naschen. Aver habot thr schon etwmal
Schokoladeschiisselm gegessen? Dawmit wivd Aeine Pavty die coolste.

Dazu braunchst Au: Schekolade, eine Schissel aus Kevamik oder Metall, einen Kochtop,
Wassev, Backpapier und Lubtballons.

Schvitt |:
Fille n Aen kochtop® Wasser umd lasse davin Aie Schissel schwimmen. Evhitze wum Aas
Wasser im Kochtopd. (soll aber nicht kochew)

Schvitt 2:

Lege die Schokdlade im die schwimmende Schissel uwd warte bis sie geschmolzen ist. (Du
komnst mit einem Kochlsbel zwischenduvrch vorsichtig umvilhvew. Zieh' Aiv Aabiv am besten
Topthamndschuhe am, Aamit Au Aich wicht vevbreunew kamnst.)

Schvitt 3:
Wenn die Schokolade komplett geschmolzen ist, stelle Aew Kochtopf weg vom Heva.

Schvitt 4:
Lubtoallons wicht gamz, etwa handgroB aunfolasen und zukuoten.
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Schvitt S
Jetzt kamnst Au die Lubtoallons ein Stiick in Ale Plussige Schokolade tunken umd damach
anl Aewm Backpapier abstellen.

Schvitt 6:
Etwas Geduld, Aie Schokolade muss auskithlen und fest wevden.

Schvitt 7:
Sobald die Schokslade wiedev havt ist, schneide Aie Lubtballons auf und entbevue sie.
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Ubvig bleibt eine kleine Schokdadeschissel, Aie mam wmit vielen Leckeveiew, wie zuwm Beispiel
Joghuvt, Rillen kamu.

Ist Aaas Joghurt ausgelstlelt, kommt dev beste Teil: kein Geschivvspilen, nein, Schokeschissel
nwaschew! Wie praktisch!
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