Koch-kids-Club

Carbonarasauce fiir Spaghetti

Zutaten Carbonarasauce:

e 1 Zwiebel

e 250 wml Suppenfond
e 150 wml Schlagobers
e 100 g Parmesan

e 50 g Friihstiicksspeck
e Prise Salz

e Muskatnuss

Zubereitung:

Die Zwiebel klein schneiden und in etwas Olivendl anschwitzen. Den Frihstiicksspeck in
kleine Wiirfel schneiden und dazugeben. Anschliefend mit etwas Suppenfond abléschen.
Das Schlagobers dazu und den geriebenen Parmesan unterrithren. Zum Schluss mit Salz
und Muskatnuss abschmecken.
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