Hallo:

Zackig g'schmackig:
Esshave Buntstifte

Mit Aiesen essbaven Buntstiftkeksen macht die Hausitbung gleich viel mehr Spag.

Datbiiv brancht thv:

e 300 g Meh

¢ 125 g Stauvzucker

¢ 100 g weiche Butter

¢ S0 g Créme fvalche

o |E

o | Packchen Vamillezucker
¢ | Blo-Zitvone

s leveusmittelfavben
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Los geht’s mit dem Keksteig. Gebt Aabir zuevst Aas Mehl in eine Rihvschiissel. Daun kommen Stauvzucker,

Ale Cvewme Eralche, weiche Butter und Aas Ei dazu.

Fiv Aden Geschmack woch Vamillezucker und Aew Abvieb einer Zitvone.

Vevkwetet alles mit einem Mixer zu einem glattew Telg.

Als nichstes welwmt ihr etwar ein Drittel Aes Teiges und teilt deun n vier gleich gvoBe Teile.
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Jedes Teigstick Lavbt thr mit einer andeve Lebeusmittelbarbe ein.

Danu muss dev Teig mindestens 30 Minuten zugedeckt in dewn Kihlschrank.

Fur Aie Buntstiftmine Lormt thr aus dem bunten Teig eine lange, Auune Rolle.

Macht das fiv mit allen Lavbigen Teigstiickew. Schneidet sie Aavu vovsichtig in viev gleich lange Sticke.
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Als wachstes vollt thr auf einer bemehlten Fliche eiven Tell Aes hellen Teigs zu einem Rechteck aus.

Daun geht's ams Buntstibtkekse Pormen. Legt Ale Buntstiftmine so auf den Teig, Aass sie auf beidew Seiten
etwas dbevsteht. Rollt damn den Teig ein und schuweidet ihu vorsichtig mit einewm Teigroller ab.

Fovmt beide Enden noch etwas zurecht und teilt sie einmal in dev Mitte Auvch.

So macht thr das mit dewm gesamten Telg.
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Damit Aie kekse im Ofen nicht zevlaufen, vor Aem Backen mindestens |S Minuten kihlstelleu.

Dowmn kommen die Buntstibte mit dev Naht wach unten auf ein wit Backpapier ausgelegres Backvlech unad
bel 200° Obev- und Untrevhitze fiv etwa |3 bis |S Minuten s Backvohr.

Kekse avkithlen lassen und gevieRew.
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