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Schokoerde-Pudding

Vevleiht dewm Frihling wit Aiesewm késtichew Schokoevde-Pudding eine si3e Note!
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Vevmeugt das Schokopuddingpulver wit etwas Zucker und einem Schluck Milch w eiver Schissel.

Rulhvt kvafHg um, bis eine cremige Masse entsteht.

Evhitzt wun Ale vestliche Milch in einem Topf. Lasst euch Aavel vou einer evwachsenen Pevson helfen.

Sobald Aie Milch kocht, ksunt thr die Schokopuddingmischung lamgsam hinzubigen.
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Rihvt dabel standig mit eimem Schneebesen um, dawmit Aer heile Pudding nicht ambrennt.

Ist Aie gewinschte cvemige Kousistenz evveicht, schittet thr dew noch heiRen Pudding vorvsichtig in einen

Becher. Lasst wun den Pudding mindestens eine Stunde wm Kithlschramk auskihlen.
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n Aev Zwischeuzeit kount thy euch um Aie Schokoerde kiimmern. Nehmt Aabiv ein paar Aunkle Schokokekse

und entfevut Aie Cveme Aazwischen.

Gebt Ale Kekse in einen Tiefkithlbeutel. Mit einem Teigroller kount thy num euve ganze Ewnevgie loswerden.
Zevkleinert die kekse, solamge Yis sie zu Bréselw gewovdew sind. Das ist Adamn euve késtiche "Schokoevde".
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Die "Schokoevae" verteilt thr groBzigig aut dem ausgekihlten Pudding.

Natuvlich AuvPen Aie bunten Gummiwiivmer nicht fehlen.
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