Hallo:

Z.oxc\cig 3'scl«wmc\<13:

Sule Mi-Buvger

Hoot thr genug vou hevzhalten Burgern? Damn probievt doch Alese sulen Mini-Buvger aus!

lhv brauncht dabiv Schokostabchew, Schokolade, Sesowm, ein £,

Tovteucvewme, Evdbeeven, Mivbteig und HolzspieRe.

m Zackig g'schmackia: Sie Mini-Buvger

TOWER



Nehwmt einen Eievbecher oder einen vunden Keksausstecher und

stecht Aamit gamz viele Buvgevbrstchen awus.

Dawmit die siiRen Burger spater nicht auseinandevfallew, vevpasst thr dev Halfre dev Brstchen ein kleines

Loch in der Mitte - grofl genng, sodass ein Schokostabchen hindurch passt.

TOWER

m Zackig g'schmackia: Sie Mini-Buvger



Vevaquivlt damn Adas Ei und bestreicht dawmit alle euve Burgevbrstchen. Sesam davf wicht Pehlen. Bestreut

Aomit Aie Auvchlochten Burger-Halfrew, Aewn Aas wevdew Ale Oberseiten.

Das Gamze kommt num bei 180°C fir ungetahr acht Minuten in Aden Backofen.

Weiter geht's wmit dev Filllung. Schneidet die Evdbeeren in Scheiben und die Schokolade in kleine Stiicke.

Lasst euch Aavel vou einem Evwachsenen helbeun.

m Zackig g'schmackia: Sie Mini-Buvger m

KIDSTV



Nuw kdunt thy wmit dewm Stapeln loslegen. Legt zuevst eim Burgevbrstchen auf euve Avbeitstliache,
Aavaut domn etwas Schokolade una eive Evdveevscheive.

A

Schwappt euch einen Spritzbeutel und vevteilt etwas Tovtencreme aunf dem Buvger.

m Zackig g'schmackia: Sie Mini-Buvger

TOWER



Zuwm Schluss legt thy den Burgev-Deckel Avaud una steckt ein Schokostabchen zuwm Fixievewn hinein.

N

Fertig sind eueve siiRen Mini-Buvger. Eimbach tvaumhalt fiv alle Naschkatzew!

Am besten sevvievt thr sie mit Apfelpommes und Himbeevketchup. Mahlzeit!

—

TOWER

m Zackig g'schmackia: Sie Mini-Buvger m



