Hallo:

Z.oxc\dg g'SC‘/\Mo\C\Cig:
Sufle Waldtieve

Wir zeigen euch, wie thr Aiese siflen Waldtievkekse wachbacken kount.

Dabitv braucht thr kekstelg, ovange Lebensmittelfavbe, Kakaopulver, Schokodvops,

Ale beim Backew uicht zevgehen, Schokostveusel sowie weiRe und Auvkle Kuvevtiive.
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Fur Aie vevschiedeunen TievPormen braucht thr einen keksteig, Aev beim Backen wicht zu sehv aubgeht.

Zutateu Liv Aew Kekstelg (Riv etwa 36 Kekse):

-300 g Mehl

- 200 9 kalte Butter

- 100 9 Zucker
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- S 9 Backpulver

- | Packchen Vawmillezucker
- Prise Salz

~
.

7

.
-~

*",’;'

Vevkuetet alle Zutaten zigig zu einew glatten Teig...
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. und teilt thm damn in Avel gleich grole Teile.
Dew Fuchsteig favbt ihr mit Lebenswmittelfarbe oramge ein und

Aew Eulenteilg mit etwas Kakaopulver Aunkelbovaun.

Jetzt wmuss dev Teig zum Ruhen fir etwa 1,5 bis 2 Stunden i Aden Kihlschrank.

Walkt damm den Teig auf einer bemehlten Avbeitsfliche aus und stecht mit einem Glas oder

keksausstecher vunde kekse aus.

Achtet davaul, dass thr den Teig ibevall gleich Aick ausvollt,
Aomit Aie Kekse gleichmaRig backen.

So macht thr Aas, bis ener Teig Past aulfgebvauncht ist.

Den Teigrest bvaucht ihr gleich noch fir Aie Vevzievunmg.
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Fiir Aie lgelkekse Povmt thr die Schnauze spitz umd mit dem Glas ,zeichwet" thr vovsichtig Aen Kopf ein.

Die Fuchskekse bekommen Biackchen, Aie so ausschauen.

Bel Aen Eulenkekse Avickt thr mit dem Glas links und vechts Fligel und wit einer Dessevtgabel Ale Fiue ein.

m Zackig g'schmackig: Sife Waldtieve m

TOWER



Aus den Teigresten formt v jetzt Aveleckige Fuchsohven und Aviickt diese vovsichtig aud Aie kekse.

.

Jetzt kommen die Schokodvops zum Eimsatz. Dew lgel- und dew Fuchskeksen verpasst thr jewells zwet Schokoaungen

und eine Schokouase. Bel den Eulen dvickt thr vorsichtg ein Schokotvspbchen als Pupille in die Mitte.
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Nach dem Avkuhlewn ksunt thvy euve kekse Aekovieven.

Dew Igelksrper bestveicht thr wit geschmolzener Aunkler kKuvertive.

Solamge Ale Schokolade woch Rlissig ist, kommen Aie Schokostreusel Avaund.
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Zum Schluss mischt thr Aie Auvkle und helle Schokolade zusammen

und vevpasst deu Eulen woch helloraune Schokofligel.

Trockueu lassen und fevtig sind euve siBen Waldtievkekse.

Sie simd nicht wur Aie Stavs der kekslichtung, soudevun schimecken auch tevisch gut!
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