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Regenbogenwatlfeln

Diese Regenvogenwateln sind Last zu schén, um sie zu essen.
Bunt und wit einer Flubligen Wolke aus Schlagobers zaubery sie ein himwmlisch supes Frihstick.

Du brauchst Adabiv weiche Butter oder Mavgarine, Zucker, Vamillezucker, Mehl, Backpulvey,
Milch, Eiev und Lebenswmittelfavben.
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Fur den Wableltelg vilhvst Au zu Beginm Ale weiche Butter in einev Rihvschissel, bis sie geschmeidig ist.

Daun giost Au lamgsam den Zucker und den Vawmillezucker Adazu und vevvihvst alles, bis eine Masse entsteht.

Als wachstes villvst Au nacheinamder Aie Eler unter Aie Masse.

Misch das Backpulver unter das Mehl una vilhve es - Loflel fiv LobPel - unter dew Teig.

Glb zwischendurch immer wieder ein bisschen Milch dazu.
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Wieder etwas Mehl, Adamn Milch und wieder Meh), bis eine glatte Masse entsteht.

Teile Aew Teig nun gleichmiaig auf vier Schisseln auf.

Jede Povtion bekommt mit etwas Lebvensmittelfavbe eine amdeve Favbe.
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Jetzt kommt das Wabeleisew zum Einsatz! Lass Aiv hievbel awm besten vou einer evwachsenen Pevson helfew.
Schalte Aas Walfeleisen and wittleve Tewmperatur und Lette es mit etwas PRlamzensd! ein.

Gib dowmw jewells einew groflen Esslsbel Teig vow jeder Farbe nacheinander i die Mitte des Walleleisens

und backe Aie Regenwbogenwatleln.

e

So entstelht ein vichtig schoner Favbverlaut!
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Probieve verschieAdene Favbkombinationew aus.

Jetzt schueidest Au Aiv eine Wakfel zurecht, Aekovievst sie mit Schlagobers und bunten Zuckevstreuseln.

Viel Spa beim Naachmachen und gutren Appetit!
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